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CERTIFICATE

The above-mentioned organization implements and maintains a management system in the following
scope, and its compliance with the standard has been approved by KingCert.

Food Safety Management System
Scope : Cutting and Portioning of Small Ruminant Carcasses (Shank, Chops, Leg,
Leg without Shank, Ribs, Shoulder, Neck, Whole Dressed Carcass, Rib Cage/Rack,
Tail Fat, Tenderloin, Striploin, Five Piece Set, Meat Pieces for Cooking and Meat
Pieces for Mincing)

Category Code: CI

This certificate is valid during above mentioned company perform the requirements of ISO 22000:2018
standard and fulfill all responsibilities to KingCert.

King Cert International Certification Ltd.
CEOKing Cert International

Certification Ltd.
Tsarigradsko Shose Blvd. No: 133

Bic Izot Floor 6., Office No: 603
1784 Sofia Bulgaria
info@KingCert.com
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Hereby, King Cert International Certification Ltd. certifies that the above-stated company has established and maintains a
management system in accordance with the requirements of the above standard. This certificate is valid for three years, provided
that the management system is effectively maintained and the required surveillance audits are successfully completed. The
certification period expiry date is 10.08.2029. The validity of this certificate can be verified at www.KingCert.com. This certificate
remains the property of King Cert International Certification Ltd. and shall be returned upon request.

ISO 22000:2018

Certificate Publication Date : 11.08.2026
Cert. Last Issue Date : 11.08.2026
Cert. Expiry Date : 10.08.2027
Certificate Number : I1786109315F

Asilet Et Ürünleri San. Tic. Ltd. Şti.

Fevziçakmak Mah. 10538 Sk. No: 14 Karatay Konya Türkiye
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Yukarıda adı geçen kuruluş, aşağıda belirtilen kapsamda bir yönetim sistemini uygulamakta ve sürdürmekte
olup ilgili standarda uygunluğu KingCert tarafından onaylanmıştır.

Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi
Kapsam : Küçükbaş Hayvan Parçalanması (İncik, Pirzola, But, İnciksiz But, Kaburga,
Kol, Gerdan, Manken, Kafes, Kuyruk Yağı ve Bonfile, Kontrfile, 5li Set, Yemeklik
Parça Et ve Kıymalık Parça Et)

Kategori Kodu: CI

Bu sertifika, yukarıda ünvanı bulunan kuruluşun ISO 22000:2018 standardının gerekliliklerini yerine getirdiği
ve KingCert' e karşı olan tüm sorumluluklarını taşıdığı sürece yukarıda belirtilen kapsamda geçerlidir.

King Cert International Certification Ltd.
CEOKing Cert International

Certification Ltd.
Tsarigradsko Shose Blvd. No: 133
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İşbu belge ile King Cert International Certification Ltd., yukarıda belirtilen şirketin yukarıdaki standardın gerekliliklerine uygun bir
yönetim sistemi kurduğunu ve sürdürdüğünü belgelendirir. Bu sertifika, yönetim sisteminin etkin bir şekilde sürdürülmesi ve
gerekli gözetim denetimlerinin başarıyla gerçekleştirilmesi koşuluyla üç yıl süreyle geçerlidir. Belgelendirme dönemi sona erme
tarihi 10.08.2029’dir. Bu sertifikanın geçerliliği www.KingCert.com adresinden doğrulanabilir. Bu sertifika King Cert International
Certification Ltd.’nin mülkiyetinde kalır ve talep edilmesi halinde iade edilmelidir.

ISO 22000:2018

Sertifika Yayın Tarihi : 11.08.2026
Sert. Son Basım Tarihi : 11.08.2026
Sert. Geçerlilik Tarihi : 10.08.2027
Sertifika No : I1786109315F

Asilet Et Ürünleri San. Tic. Ltd. Şti.

Fevziçakmak Mah. 10538 Sk. No: 14 Karatay Konya Türkiye


